
         

Happy Mother’s Day 
~All mothers receive a complimentary glass of  sparkling wine, kir royale, mimosa or bellini ~ 

 

  

 
 

 

   

Complete lunch or dinner, choice of appetizer, entrée & dessert with coffee or tea­ 55 
 

appetizers ­ 14 

Tuna Carpaccio 

pepper & seed encrusted, fennel, watermelon radish, cilantro, blood orange vinaigrette 
wine pairing: Riesling Kabinett, Schloss‐Schönborn, Hattenheimer Pfaffenberg, Mosel, Germany, ’12‐ 13 

 

Kale Salad 

pine nuts, currants, chardonnay vinegar & extra virgin olive oil 
wine pairing: Rosé of Canniolo, Montenidoli, ‘Canniuolo’, Tuscany, Italy, ’14‐ 13 

 

Asparagus 'Mimosa' 
pine nuts, currants, chardonnay vinegar & extra virgin olive oil 
wine pairing: Mataòssu, Punta Crena, Vigna Reiné, Liguria, Italy, ’12‐ 12 

~ 

 

entrée ­ 38 

Lobster Salad 
mixed baby greens, haricot vert, asparagus, cherry tomatoes, basil, meyer lemon vinaigrette 

wine pairing: Pinot Nero, Freciarossa, ‘Silery’, Oltrèpo Pavese, Italy, ’13‐ 13 

 

Red Snapper 

picholine olives, hearts of palm, roasted tomatoes, champagne beurre blanc 
wine pairing: Vermentino di Gallura, Cantina Tani, ‘Meoru’, Sardegna, Italy, ’12‐ 9 

Filet Mignon 

Choice of sauce (béarnaise, blue cheese, mushroom), 

potato cakes, sautéed haricot vert  
wine pairing: Valtellina Superiore, Mamete Prevostini, Sommarovina, Lombardia, Italy, ’11‐ 16 

~ 

 

dessert ­ 8.50 

Lavender Crème Brûlée  
Molten Chocolate Cake; coulis, whipped cream 

Berries; whipped mascarpone 

Strawberry Shortcake; polenta shortcakes, strawberry coulis, whipped cream  
 


